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H Hilft Salicylsdure gegen ,,Tiitensuppensucht“?

Glutaminsaure (wasserlosliche Form: Glutamat) war die erste Aminosaure, die industriell hergestellt werden konnte. Sie
wurde vielen Fertiggerichten als Geschmacksverstarker zugesetzt. Im Korper ist Glutaminsaure an Transportvorgangen
wichtiger Substanzen ins, Gehirr,und an Entgiftungsvorgangen in den Nieren betailigf. Der Organismus kann sich so
stark an eine erhohte Z ituhr Y3 Glutamatsucch: 1on _KYansumghestimmtersvabepsr tel fmwm Beispiel TlUtensuppen)
gewdhnen, dass eine pl¢ zi sh/; Z1d run¢|denSrmat ur sse2 vo nheldan.Er zuas bre she nu 'aanihervorrufen kann.

Salicylsaure (wasserldsiiche Forlin: Sailcylatywurde frurnisi als” altes Tiausnitiel zur konseivierung von Lebensa tteln
eingesetzt. Vor der Entwicklung von Glasern mit Schraubdeckeln verhinderte sie bei selbstgekochter Marmalade die
Schimmelbildung. Heute ist bekannt, dass Salicylsaure eine reproduktionstoxische Wirkung haben kann. Sifinac
auRerliche Anwendung als Mittel gegen Pickel und Warzen.

Der Abbau von Glutaminsaure erfogt mithilfe der Glutamat-Dehydrogenase. Dabei werden Glutapsins. wre, NAC™* und
Wasser zu Ammoniak, a-Ketoglutarsdure und NADH+H* katalysiert.

In einer ersten Versuchsreihe wird die Enzymaktivitat der Glutamat-Dehydrogenasa,, ber hunterschiedlichen
Substratkonzentrationen untersucht. In einer zweiten Versuchsreihe setzt man den sonst ¢ erej ‘timn. nden Ansatzen
jeweils die gleiche Menge der Substanz Salicylat zu.
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Abb. 1: Glutaminsaure -wb. 2: Haufige Inhaltsstoffe einer Tiitensuppe

Tab. 1: Enzymaktivitédt der Glutamat-Dehydr. enase bei unte :chiedlichen Substratkonzentrationen ohne und mit Salicylat

Substratkonzentration (mmol/l) 5 2,0 3,0 4,0 8,0 16,0
Stoffumsatz (mg/l) ohne Salicylatzugabe A 0,21 0,25 0,28 0,33 0,44 0,40
Stoffumsatz (mg/l) mit Salicylatzugabe | 0,08 0,10 0,12 0,13 0,16 0,18
Aufgaben

1. Benennen Sie S/ ostrat, Enzyin, Coenzym und Produkt und stellen Sie die Reaktion schematisch dar! Erklaren
Sie die Bedeutur \des C enzyms bei dieser Reaktion!

Erlauternd e m Be sl der Glutaminsaure typische Merkmale einer Aminosaure!

Stellen<? : die E. )=bnisse der beiden Versuchsreihen grafisch dar!

Bestimme. 'Sie aus der Grafik die Ku-Werte des Enzyms fiir die Reaktion mit bzw. ohne Salicylatzugabe!

E klare ©'Sie ¢ 2n Einfluss von Salicylat auf das Enzym! Begriinden Sie lhre Antwort anhand lhrer Grafik!

L 2afinde  Sie, ob Salicylsdure gegen Glutamatabhangigkeit helfen konnte!
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