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Bl Wichtiges zuerst!

Alle Versuche in dieser Unterrichtsreihe sind low cost-Experimente. Sie kénnen mit einfachen Mitteln durchgefuhrt
werden. Da sich die Reagenzien bei einer Vielzahl von Versuchen einsetzen lassen, empfiehlt sich der Erwerb von ready
to use-Artikeln im Klassensatz aus dem Laborhandel. Diese Klassensatze kdénnen nach Gebrauch in den Chemikalien-
und/oder Kuhlschrank z

It werden und sighen ohne weitere Arbe|t fur |hlan achsten Einsatz zur Verfugung.
Da bei diesen ready t k mt es weder zu einer
Uberdosierung noch zufleie r nen nie direkt mit den
Reagenzien in Beruhrurfy. a clens Elnsatzes fur mel ere

Jahre.

Sicherheitsdatenblatter zu den Reagenzien finden Sie online. Sie werden auch bei Neubestellung geman Arti* 2| 31 ‘er
REACH-Verordnung fiir alle gefahrlichen Stoffe und Gemische (und unter Umstanden auch fur ungefahrliche Ge. ischc
vom Lieferanten erstellt und dem Empfanger spatestens mit der Lieferung kostenlos Ubermittelt. Sc.c Hies™ ‘cht
automatisch erfolgen, fordern Sie sie ein.

Materialliste

Material pro Gruppe Reagenzien

1 Becherglas flir das Wasserbad, die GréRe passend zu Fruchtgummibaren (Sorte 1)

den eingesetzten Reagenzglasern wahlen Starkegummibaren (Sorte, 2

Buntstifte Tropfflaschchen mit

Kochplatte — destilliertem \ ‘as’er

Messer ) =  Biuret I und Il = N<_hweis von Eiweil}

16 Reagenzglaser - FEr 'WG-Losung | und Il zum Nachweis von
Reagenzglasstander TrauL ~zucker

Schneideplatte - Jodjodke wrt Lugolsche Losung) zum Nachweis
Schutzbrille voalRarkS

Stift zum Beschriften der Reagenzglaser Mc¢“vuis Indikator + Karte zum Nachweis von Saure

Ge. 1neld: ung (Gelatine = Eiweil}) und destilliertes
\asser)

C ukoseldsung (Glukose und destilliertes Wasser)
S.urkeldésung (I6sliche Starke z. B. Mondamin und
destilliertes Wasser)

Zitronensaft*, verdinnt

Sammelbehilter fiir Schwermetall-Abfille
(Fehling und Biuret enthalten Kupfer-lonen)

*) Herstellung von ,Zitronssafi

Als Beispiel fur die Eig/ 1schaft,,sauer’ kennen Schiler*innen Zitronen. Deshalb eignet sich Zitronensaft fir den
Saurenachweis. Frisch ge ‘resstel Zitronensaft ist auch gekuhlt nur begrenzt haltbar. Der Saure liefernde Bestandteil ist
Zitronensaure. Aus< " aner dure. — wie Gelatine in kleinen Titchen in der Backabteilung im Supermarkt erhéltlich — lasst
sich ,Zitronensaft' [ irstelic » und fast unbegrenzt im Kihlschrank lagern.

pH-Wert-Bea''mmu_a mit dem Universal-Indikator (McCrumb)

In ein Reagenzglas gibt man (im Verhaltnis eins zu
eins) zu einem Milliliter der zu untersuchenden
Lésung einen Tropfen Universalindikator. Die dabei

rtt 4 e H3 pH 4 pH S pH 6 - o . !

3 entstehende gefarbte Lésung vergleicht man bei
Tageslicht mit der Farbskala, indem man das

‘ Reagenzglas zwischen die Farbfelder halt, in die

Farbstufenreihe einordnet und den pH-Wert abliest.
Stimmt der Farbton nicht genau mit einem der Felder

Uberein, missen die Zwischenwerte geschatzt
werden. Diese Karte liegt dem Nachweisreagenz bei
einer Bestellung bei.

pH10 pH11 pH12

p. -EC./psk la zum Universal-Indikator

* pH 0 bis <7 entspricht einer sauren Lésung

* pH 7 entspricht einer neutralen Lésung

* pH >7 bis 14 entspricht einer alkalischen Lésung

Bei der Gelatine-, Glucose- und Starkeldsung miissen keine genauen Konzentrationen eingehalten werden.

www.unterrichtsmaterial-biologie.de © Biologie der Gummibaren 1





